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In zweiter Generation: 
Massimo und Frenchi Giordano

Liebe Gäste,  
   liebeFreunde,
vergessen Sie für einige Zeit die Hektik des Alltags  

und genießen Sie in einem gemütlichen Ambiente unsere Spei-

sen und Getränke.

Wir servieren Ihnen sowohl italienische Köstlichkeiten  

unserer Heimat als auch internationale Gerichte verbunden mit 

frischen, regionalen und saisonalen Zutaten.

Wenden Sie sich mit Anregungen und individuellen Wünschen 

bitte direkt an unser Serviceteam, damit wir Ihnen immer eine 

erstklassige Küche und besten Service bieten können.	Guten Appetit! 



Aperitifs
310	 Cynar13	 4 cl� 5,20

311	 Gingerino13 Alkoholfrei	 0,1 l� 4,30

312	 Campari13,14  Soda oder Orange	 0,2 l� 5,30

313	 Martini1 weiß oder rot	 5 cl� 5,30

383	 PROSECCO16	 0,1 l� 5,00

385	 Prosecco16 mit Cassis.	 0,1 l� 5,00

315	 Aperol-Spritz13,16	 0,25 l� 8,00

318	 Lillet Wildberry16 	 0,25 l� 8,00

319	 Limoncello spritz16 	 0,25 l� 8,00 



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

Vorspeisen
	 1	 Fruchtige Tomatensuppe� 7,00

	 10	 Gefüllte Champignons� 12,50 
		  mit Bolognese-Sahnesauce10 und  
		  mit Käse3 überbacken

	 11	 Gefüllte Champignons� 12,50 
	 	 mit Tomaten-Knoblauchfüllung in Sahne	sauce10  
		  und mit Käse3 überbacken

	 13	A ntipasto Italiano� 19,50 
	 	 Großer Vorspeisenteller mit italienischen  
		  Käse- und Salamispezialitäten, Melone mit  
		  Parmaschinken und Gemüse

	 19	 Knoblauch-Baguette� 3,00 
		  4 Weißbrotschnitten15 mit Knoblauch

	 20	P ortion Bruschette� 6,00 
		  4 Weißbrotschnitten15 mit Knoblauch  
		  und Tomatenwürfeln



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

Salate
	 22	 Gemischter Salat	 5,00� 10,00 
		  grüner Salat mit Karotten und Zwiebeln 

	 24	 Italienischer Salat	 10,00� 13,00 
		  grüner Salat mit Schinken1, Käse3, Ei,  
		  Karotten und Oliven8

	 25	N apoli Salat	 12,00� 18,00 
		  grüner Salat mit Schinken1, Ei, Thun- 
		  fischfiletstücken und Krabben

	 26	 Caprese Salat	�  18,00 
		  Tomatensalat mit Büffelmozzarella und  
		  hausgemachtem Basilikum-Pesto

	 27	 Chefsalat	 11,00� 16,00 
		  grüner Salat mit Karotten, Zwiebeln,  
		  Mais, Ei und Thunfischfiletstücken

klein groß

Salatherz vom belgischen Kopfsalat.



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

	 50	M argherita	   7,00� 8,00   
	 	 mit Tomatensauce und Käse3

	 51	 Salami	   8,50� 12,50 
		  mit Salami2

	 52	 Prosciutto	   8,50� 12,50 
	 	 mit  Schinken1

	 53	 Funghi 	   8,50� 12,50 
		  mit Champignons

	 54	 Salami e Funghi	   8,50� 12,50 
		  mit Salami und Champignons

	 75	 Contadina	   8,50� 12,50 
		  mit Salami2 und Schinken1

	 55	 Tomy	   8,50� 12,50 
		  mit Schinken1 und Champignons

	 56	 Napoli	   10,50� 13,50 
		  mit Galbani-Mozzarella und  
		  hausgemachtem Basilikum-Pesto

	 57	 Diavolo	   8,50� 12,50 
		  mit scharfen Peperoni  
		  und Peperoni-Wurst2

	 71	 Orsano	   9,50� 13,50 
	 	 mit Peperoni-Wurst, Zwiebeln,  
		  Champignons, Knoblauch

	 58	 Mix	   9,50� 13,50 
	 	 mit Salami2, Schinken1,  
		  Champignons und Paprika

	 59	 Hawaii	   12,00� 15,50 
		  mit  Schinken1 und Premium-Ananas

Alle Pizzen werden mit Tomaten- 
sauce und Käse3 zubereitet.

klein groß

25 cm 27 cm

Pizza



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

	 61	 Capricciosa	   9,50� 13,50 
		  mit Salami2, Schinken1,  
		  Champignons und Zwiebeln

	 62	 Quattro Stagioni	 10,50� 14,50 
		  mit Schinken1 Champignons,  
		  Artischocken, Paprika und Knoblauch

	 63	 Vegetarisch	 10,50� 14,50 
		  Champignons, Artischocken, Zwiebeln,  
		  Mais, Paprika und Knoblauch

	 64	 Marinara	   15,50� 20,50 
		  mit Meeresfrüchten

	 65	 Boss	   10,50� 14,50 
		  mit Bolognese, Salami2, Schinken1,  
		  Champignons, Ei und scharfen Peperoni

	 66	 Fantasia	   11,50� 16,50 
		  mit Salami2, Schinken1, Paprika,  
		  Champignons, Premium-Sardellen  
		  und Artischocken

	 67	 Josef	   10,50� 14,50 
		  mit Champignons, Paprika, Artischocken,  
		  Ei, Zwiebeln und Peperoni-Wurst2

	 69	 Tonno	   11,50� 16,50 
		  mit Thunfischfiletstücken und Zwiebeln

	 73	 Roma	   11,50� 15,50 
		  mit Galbani-Mozzarellakäse4, Balkan- 
		  käse5, Peperoni-Wurst2 und Zwiebeln 

	 76	 Capri	   11,50� 15,50 
		  mit Galbani-Mozzarellakäse4, Salami2  
		  und Champignons

	 77	 Vesuvio	   11,50� 15,50 
	 	 mit Galbani-Mozzarellakäse4, 
		  Salami2, Schinken1 und Champignons

	 81	 Pizza-Brot� 6,00 
	 	 mit Tomatensauce, Knoblauch und Oregano

klein groß

25 cm 27 cm



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

	100	 Spaghetti Pomodoro  mit Tomatensauce� 11,50 

	101	 Spaghetti Bolognese  mit Fleischsauce� 13,50

	105	 Spaghetti aglio e olio� 13,50 
		  mit Knoblauch, Öl und scharfen Peperoni

102		 Spaghetti Carbonara� 13,50 
		  mit Pfeffer, Schinken1, Ei und Sahne10

	103	 Spaghetti Marinara� 20,50 
		  mit Tomatensauce, Knoblauch  
		  und Meeresfrüchten

	104	 Spaghetti alla Chef� 14,50 
		  mit Schinken1 Champignons, Erbsen,  
		  Fleischsauce und Sahne10

	108	 Spaghetti Matriciana� 14,50 
		  mit Speck, Zwiebeln, Knoblauch  
		  und Tomatensauce

	115	 Rigatoni Broccoli� 13,50 
		  mit Sahnesauce10 und Brokkoli

	116	 Rigatoni Gorgonzola� 16,50 
		  mit Sahnesauce10 und Galbani-Gorgonzolakäse

	118	 Rigatoni della Casa� 19,50 
	 	 mit Fleischsauce, Sahne10, Garnelen, Knoblauch 
		  und scharfen Peperoni

	119	 Rigatoni al Forno� 14,50 
	 	 mit Fleischsauce, Sahne10, Schinken1, Erbsen,  
		  Champignons und mit Käse3 überbacken

Nudelgerichte



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

	120	 Penne Arrabbiata� 16,50 
	 	 mit Oliven8, Premium-Sardellen, Tomatensauce,  
		  Kapern, Knoblauch und scharfen Peperoni

	125	 Tortellini9 alla Panna� 14,50 
	 	 mit Schinken1 und Sahnesauce10

	131	 Tagliatelle Salmone� 24,50 
	 	 mit frischem Lachsfilet, Knoblauch,  
		  Weißwein und Sahne10

	132	 Tagliatelle Spezial� 24,50 
	 	 mit frischem Lachsfilet, Garnelen, Knoblauch,  
		  Weißwein und Tomaten-Sahne10-Sauce

135		 Tris Josef� 14,50 
	 	 Tortellini, Rigatoni und Penne in Fleisch- 
		  Sahnesauce10 mit Käse3 überbacken

	150	 Gnocchi6 Napoli� 16,50 
		  mit Tomatensauce und Galbani-Mozzarellakäse4

	153	 Gnocchi6 Rossini� 16,50 
		  mit Schinken1, Champignons, Erbsen,  
		  Tomatensauce und Sahne10



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

	vom Schwein

	195	 Jägerschnitzel� 18,00 
	 	 mit Champignons und Rahmsauce10

	196	 Paprikaschnitzel� 18,00 
	 	 mit Zwiebeln, Champignons, Paprika  
		  und Bratensauce7

	197	 Schnitzel Hawaii� 20,00 
		  mit Schinken1, Premium-Ananas,  
		  Sahnesauce10 und mit Käse3 überbacken

	198	 Schnitzel Bolognese� 20,00 
		  mit Fleischsauce, Sahnesauce10  
		  und mit Käse3 überbacken

	199	 Schnitzel Parmigiana� 20,00 
	 	 mit Schinken1, Sahnesauce10  
		  und mit Käse3 überbacken

	200	 Schnitzel Celestina� 20,00 
	 	 mit Champignons, Tomaten-Sahnesauce10  
		  und mit Käse3 überbacken

Fleischgerichte
 

Zu jedem Fleischgericht reichen wir wahlweise eine  
der folgenden Beilagen:  

Pommes  |  Kroketten  |  Rigatoni  |  WeiSSbrot  |  Salat

Andere Beilagen sind je nach Produkt und Aufwand mit  
Zuschlägen verbunden.



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

Kalbs-leber

	190	 Leber vom Grill� 19,50

	192	L eber Berliner Art� 22,50 
		  mit Äpfeln, Zwiebeln, Weißwein 	und Bratensauce7

	193	 Leber Pizzaiola� 22,50 
		  mit Oliven8, Kapern, Tomatensauce 	und Knoblauch

vom hellen Kalbsrücken

	202	 Scaloppina alla Pizzaiola� 28,00 
	 	 mit Oliven8, Kapern, Knoblauch und Tomatensauce

	203	 Scaloppina al Vino Bianco� 28,00 
		  mit Weißwein-Buttersauce

	205	 Scaloppina Funghi� 28,00 
		  mit Champignons, Knoblauch, Weißwein  

		  und Rahmsauce10

feines, zartes Fleisch vom argentinischen  
Angus-Rind. Jedes Steak hat mindestens 300g.
   		       Kleine Portion nicht möglich!

	206	 Rumpsteak vom Grill� 29,50 
		  mit hausgemachter Kräuterbutter	

	207	 Rumpsteak Zwiebel� 35,00 
	 	 mit Weißwein, Zwiebeln und Bratensauce7

	209	 Rumpsteak Pepe� 35,00 
	 	 mit grünem und schwarzem Pfeffer  
		  in Cognac-Rahmsoße10

	210	 Rumpsteak Gorgonzola� 35,00 
	 	 mit Galbani-Gorgonzola und Sahnesauce10

	211	R umpsteak Champignons� 35,00 
	 	 mit Champignons, Knoblauch, Weißwein 
		  und Rahmsauce10



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

	222	T intenfisch Naturale� 24,00 
	 	 mit Knoblauch, hausgemachter Remoulade,  
		  dazu  Knoblauch-Baguette15

	220	 Tintenfisch Piccante� 26,50 
	 	 mit Knoblauch in pikanter Weißwein- 
		  Tomatensauce mit Weißbrot15

	221	 Tintenfisch Pizzaiola� 26,50 
	 	 mit Knoblauch, Oliven8, Kapern und  
		  Tomatensauce mit Weißbrot15

	224	 Atlantik Seezungenfilet� 24,50 
	 	 in Weißwein-Buttersauce mit Tagliatelle

	226	 Garnelen (WILDFANG) vom Grill� 45,50 
		  5 Garnelen - Grösse 8/12  
		  mit Knoblauch-Baguette15  
		

Fischgerichte



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

Warme Getränke
390	 Kaffee� 3,00

391	 Espresso� 3,00

392	 Cappuccino� 4,80 

396	 Tee  � 2,50  

Dessert
300	 Tiramisu della casa11� 8,00 
	 Hausgemachte italienische Biskuit-Schnitte  
	 mit Mascarpone-Likör-Espressocreme

303	 Semifreddo Torroncino11� 8,00 
	 Mischung aus halbgefrorenen Cremes mit  
	 Nougat und Haselnussstückchen

304	 Tartufo Classico11� 8,00 
	 Schokoladeneis mit Zabaione, überzogen  
	 mit Haselnussstückchen und Kakaopulver

305	 Tartufo Limoncello11� 8,00 
	 Halbgefrorenes aus Limoncellocreme  
	 und -likör, bedeckt mit weißen Baiserstückchen



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

Getränke

0,2 l 0,4 l

0,2 l 0,4 l

Odenwald Quelle Gourmet

332	 Medium	 Flasche 0,75 l� 6,50

333	 still	 Flasche 0,25 l� 2,80

629	 Still	 Flasche 0,75 l� 6,50 

330	 Mineralwasser	 2,30� 3,50

334	 Coca Cola12	 2,80� 4,50 

335	 Coca Cola Zero12	 2,80� 4,50

336	 Fanta13	 2,80� 4,50

337	 Spezi12, 13	 2,80� 4,50

338	 WeiSSe Zitronen-Limonade	 2,80� 4,50

339	 Schweppes Bitter Lemon14	 3,50� 5,00

354	 Schweppes Wildbeerlimonade	 3,50� 5,00

340	 Apfelsaftschorle	 2,80� 4,50

350	 Johannisbeerschorle	 2,80� 4,50

Säfte 

343	 Possmann Apfelsaft	 3,50� 5,00 
	 100 % Fruchtgehalt

344	 Neu´s Orangensaft	 3,50� 5,00 
	 100 % Fruchtgehalt

353	 Johannisbeersaft	 3,50� 5,00 
	 25 % Fruchtgehalt



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

320	 Pfungstädter Premium	 Glas 0,3 l� 3,70 
	 Pilsner vom Faß 

321	 Pfungstädter 1831	 Flasche 0,33 l� 3,70 
	 Schwarzbier 

322	 Pfungstädter Ur-Weizen	 Glas 0,5 l� 5,00 
	 hell vom Faß 

323	 Kristallweizen	 Flasche 0,5 l� 5,00

324	 Pfungstädter Ur-Weizen	 Flasche 0,5 l� 5,00 
	 dunkel 

325	 Weizenradler	 Glas 0,5 l� 5,00

326	 Radler	 Glas 0,3 l� 3,70

327	 Pfungstädter Ur-Weizen	 Glas 0,5 l� 5,00 
	 alkoholfrei vom Faß 

328	 KaramalZ	 Flasche 0,33 l� 3,70 
	 Malz-Bier 

329	 Pfungstädter Frei	 Flasche 0,33 l� 3,70 
	 alkoholfreies Bier

Biere



Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  

Inhaltsstoffe und Hinweise für Allergiker, siehe letzte Seite.

Weine

0,2 l 0,4 l

Offene WeiSSweine

360	P inot Grigio (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

362	L ugana (trocken)	  Glas 0,25 l� 8,00

361	 Frascati secco (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

363	 Frizzantino (lieblicher Perlwein)	  Glas 0,25 l� 6,50

364	 Weinschorle	  Glas 0,25 l� 4,50   
	 süß- oder sauergespritzt

Offene Rotweine

370	B ardolino (halbtrocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

371	N ero D‘avola (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

372	 Chianti (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

373	B arbera (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

376	M ontepulciano (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

379	P rimitivo  (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

374	L ambrusco (lieblicher Perlwein)	  Glas 0,25 l� 6,50

Offener Roséweine

375	R osé  (trocken)	  Glas 0,25 l� 6,50

Apfelwein

341	 Possmann Apfelwein	 3,50� 5,00

342	 Apfelweinschorle	 2,80� 4,50 
	 Süß- oder sauergespritzt



400	 Limoncello (Zitronenlikör)	 2 cl� 3,20  

401	 Amaretto di Saronno	 2 cl� 3,70  

403	 Sambuca	 2 cl� 3,20 

404	 Averna	 4 cl� 5,00 

405	 Ramazzotti	 4 cl� 5,00

408	 Marsala	 4 cl� 4,00

414	 Underberg	 2 cl� 3,20

416	 Fernet Branca	 4 cl� 5,00 

421	 Kümmerling	 4 cl� 3,20 

423	 Jägermeister	 2 cl� 3,20

407	 Himbeergeist	 2 cl� 3,20

424	 Marille	 2 cl� 3,20

409	 Haselnuss-Schnaps	 2 cl� 3,20

410	 Obstler	 2 cl� 3,20

411	 Malteserkreuz	 2 cl� 3,50  

413	 Grappa Prosecco	 2 cl� 5,00  

415	 Grappa Stravecchia  	 2cl� 3,50 

417	 Ouzo	 2 cl� 3,20  

418	 Williams Birne 	 2cl� 3,20 

419	 Vecchia Romagna	 2 cl� 4,20  

420	 Kirschwasser	 2 cl� 3,20  

Spirituosen

Liköre





Hinweise
Kennzeichnung der wichtigsten Zusatz-  
und Inhaltsstoffe sowie Hinweise für Allergiker:

	 1	 Schinken. Zutaten u.a. Schweinefleisch 93% (grob entfettet, ohne  
		  Schwarte), extrose, Konservierungsstoff. Kann Spuren von Milch, Soja,  
		  Senf und Gluten enthalten.

	 2	 Pizza Salami und Pepperoni Salami. Zutaten u.a. Schweine- und  
		  Rindfleisch, Fett, Konservierungsstoff. Kann Spuren von Gluten, Laktose,  
		  Senf, Sellerie und Soja enthalten. 

	 3	  Edamer Schnittkäse. 40% Fett i.Tr., Farbstoff, Stärke.

	 4	 Mozzarella. 45% Fett i.Tr. aus pasteurisierter Kuhmilch, Stärke.

	 5	 Balkankäse. 45% Fett i.Tr. aus Kuhmilch in Salzlake.

	 6	 Gnocchi. Zutaten u.a. Kartoffelstärke, Reismehl. Hergestellt in einem 
		  Betrieb, der auch Eier und Milch verwendet.

	 7	 Bratensoße. Zutaten u.a. Stärke, Milchzucker, Maltodextrin, Reismehl,  
		  Farbstoff, Jodsalz. Kann Spuren von Eiern, Milch, Soja, Senf und  
		  Sellerie enthalten.

	 8	 Olivenhälften. Geschwärzt, teilw. Säuerungsmittel Milchsäure.

	 9	 Tortellini. Zutaten u.a. pasteurisiertes Vollei, Mortadella, Schweinefleisch,  
		  Konservierungsstoff, Milcheiweiß, geriebener Hartkäse. Kann Spuren von  
		  Sellerie enthalten. 

	10	 Kochsahne 20%. Zutaten u.a. Sahne, Stärke.

	11	 Desserts können u.a. Ei/pasteurisiertes Vollei, Alkohol, Milchprotein,  
		  Milcheiweiß, Milch/Sahne/Molken/Magermilch, Stärke, Speisegelatine, 	
		  Farbstoffe, Spuren von Schalenfrüchten, Nüssen, Soja und Gluten  
		  enthalten.

	12	 coffeinhaltig

	13	 mit Farbstoff

	14	 chininhaltig

	15	 Mit Weizen und Gluten. Kann Spuren von Schalenfrüchten, Nüssen  
		  enthalten. Hergestellt in einem Betrieb der auch Eier und Milch verwendet. 

	16	 Sulfite




